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しっとり、やわらか、口どけの良い白い菓子パン 

『やわらかピュアブレッド』シリーズ新発売 ７月１日（日）より 
  

⽇糧製パン株式会社（本社：北海道札幌市、代表取締役社⻑：𠮷⽥勝彦）は、平成３０年７⽉１⽇（⽇）より、 
しっとり、やわらか、⼝どけの良い⽩いパン⽣地が特徴の「やわらかピュアブレッド」シリーズを発売いたしま 
す。本シリーズは、定番のアイテムながらも、特徴のある⽩いパン⽣地で仕⽴てることで菓⼦パンのおいしさが 
さらに広がり、より多くのお客様にお楽しみいただける製品となっております。 

７⽉１⽇（⽇）は⼈気の味のアイテム５品を発売し、さらに８⽉１⽇（⽔）に、⾷べやすい形態のコッペパン
等３品がラインナップに加わり、計８品で展開いたします。本シリーズを発売することで、北海道の菓⼦パン市 
場の拡⼤を図ってまいります。詳細については下記のとおりです。 
 

記 
 

 商品について                                             
上質な素材を使⽤し、独⾃の製法と配合により“しっとり” “やわらか” “⼝どけの良い”⽩いパン⽣地に仕上げ 

ました。こだわりのパン⽣地を楽しめるバラエティ豊かなアイテムで、おやつや朝⾷等、様々なシーンでおい 
しくお召し上がりいただけます。 

 
 インスタグラム限定「ピュアブレッドフォトコンテスト」キャンペーンを展開！                
 応募期間  平成３０年７⽉１⽇（⽇）〜８⽉３１⽇（⾦） ２か⽉間 
 応募⽅法  １）⽇糧製パンの公式インスタグラムアカウントをフォロー @nichiryo_pan 

https://www.instagram.com/nichiryo_pan/ 
２）｢＃ピュアブレッド｣をつけ、ピュアブレッドと⼀緒に写った写真を投稿いただきます。 

 賞品    抽選で２０名様（毎⽉１０名様）に⽇糧製パンの「新商品セット」をプレゼント！  
  ※当選者には、インスタグラムのダイレクトメッセージにてお知らせいたします。 

 応募締切  ① 平成３０年７⽉３１⽇（⽕）23 時 59 分 →８⽉新商品セットプレゼント！ 
② 平成３０年８⽉３１⽇（⾦）23 時 59 分 →９⽉新商品セットプレゼント！ 

 概要                                              

発売⽇      平成３０年７⽉１⽇（⽇）とろ〜りクリームパン、⼗勝⾦時⾖パン、板チョコデニッシュ、ホワイトドーナツ（４）、⾖乳ロール（５） 
       平成３０年８⽉１⽇（⽔）とろ〜りチョコパン、ちぎりパン（粒つぶピーナッツ）、ちぎりパン（苺ジャム＆マーガリン） 
販売地域    北海道全域と⼀部⻘森県を含むスーパー・コンビニエンスストア・⼀般⼩売店 
販売計画   ２か⽉間シリーズ計 ７５万個 
希望⼩売価格 オープンプライス 

 
 
 
 
 
 
 

当社は今後も「おいしく、北海道らしく。」をコンセプトに、お客様に喜ばれる製品の開発に努めてまいります。 
以上 

キャンペーンの詳細は 
こちら 
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製品詳細 

７⽉１⽇（⽇）〜 

   

とろ〜りクリームパン ⼗勝⾦時⾖パン 板チョコデニッシュ 
北海道産⽜乳を使⽤した、 
濃厚な味わいでなめらかな 
⼝溶けのカスタークリーム⼊り。 

ほんのりとした⽢さの 
⼗勝産⾦時⾖の⽢納⾖⼊り。 

板チョコとチョコフィリングを 
包んで焼き上げました 

   

ホワイトドーナツ（４） ⾖乳ロール（５）  
しっとり⼝どけの良い 
⽩いドーナツにシュガーを 
まぶしました。４個⼊。 

⾖乳クリームを⽣地に配合し、 
しっとりやわらかく焼き上げた 
ロールパン。５個⼊。 

 

8 ⽉１⽇（⽔）〜 
   

 

とろ〜りチョコパン ちぎりパン（粒つぶピーナッツ） ちぎりパン（苺ジャム＆マーガリン） 
濃厚な味わいでなめらかな⼝溶け
のチョコレート⾵味クリームを 
⼊れました。 

しっとりやわらかなちぎりやすい 
形態の⽩いコッペパンに、⾷感の 
異なる 2 種類のピーナッツクリーム 
をサンドしました。 

しっとりやわらかなちぎりやすい 
形態の⽩いコッペパンに、ジューシー 
で果⾁感のある苺ジャムとマーガ 
リンをサンドしました。 

 


